NIMUM 10 KURVERTER

f%@mf 2096

4
‘1-

IO\ e

] = i gy

—_—

-

o

Restaurant

Bregninge Molle

Kirkebakken 19 - Taasinge - 5700 Svendborg
T 45 62 22 52 55 Www.bregningemolle.dk



@ f

Mollerens skinke
Marineret svinekam

Kyllingespyd

Flodekarcofler
Krydderurtekarcofler
Graske karctofler

Pastasalat m. karrydressing
Broccolisalat

Bulgursalat

Bearnaisesauce

150,- kr. pr. person

@ C it
Rejecockrail

Mollerens buffet

Chokolademousse

250,- kr. pr. person



Vit

Oksemorbrad
Marineret kalkunbryst

Indbagt svinemorbrad

Flodekartofler
Krydderurtekartoﬂer
Greske kartofler

Grask salat
Avocadosalart
Broccolisalat

Rodvinssauce

200,- kl‘. Pr. person

s

Lakserilette
Luksusbuffet

Passionfrugt— & mangomoussekage

300,- kr. pr. person



TILGEANGELIG I MARTS, APRIL & MAJ

Lber s

Rosastegt oksesteg
Barbecuemarineret svinekam

Kyllingeoverlir

Flodekartofler
Ovnbagte kartoffelbade

Bagte grontsager m. timian
Pastasalat m. basilikumspesto
Bonnesalat

Broccolisalat

Brun sauce

175,- kr. pr. person
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2 tsk. tarteletter m. hons i asparges
Forarsbuffet

Jordbar- & rabarbermousse

275,- kr. pr. person



TILGENGELIG I JUNI, JULI & AUGUST

St

Rosastegt oksesteg
Barbecuemarineret kamben

Southern fried kyllingefilet

Bagekartoffel m. kryddersmor
Kartoffelsalat m. purleg

Pastasalat
Coleslawsalat

Vandmelonsalat

Whiskeysauce

175,- kr. pr. person

(L772992C 2 772C 7200

Tunmousse

Sommerbuffet

Jordber Romanoff

275,- kr. pr. person



TILGENGELIG I SEPTEMBER & OKTOBER

Gt

Rosastegt oksesteg
Marineret kamfilet m. ramslgg

Spraengt kalkunbryst

Flodekarcofler
Krydderurtekartoﬂer
Bagte rodfrugter

Spidskilssalac
Bonnesalat

Hvedekernesalat

Skysauce

175,- kr. pr. person

i

Lakseroulade
Efterarsbuffet

Baileysfromage

275,- kr. pr. person
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. fefm

Kalvesteg stegt som vildt
Kartofler efter seson
Vildtsauce
Hjemmelaver waldorfsalat
Tyttebar
Klassisk hjemmelaver agurkesalat

Chips

150,- kr. pr. person

3 belless meerert

2 stk. tarteletter m. hons i asparges
Kalvesteg stegt som vilde

Citronfromage

250,- kr. pr. person
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Frikadeller 100g
Kyllingespyd pr. stk
Flodekartofler 4 kg.

Glutenfri kuvertbrod

Sauce 1liter

Brun sauce, bearnaisesauce, redvinssauce

15,- kr.
15,- kr.
200,- kr.
20,- kr.
100,- kr.

St b

Alle buffeter 1ndeh01der f@lgende pr. person:

1oog af hver slags kod
100 g af hver slags karcofler

1 dl sauce
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Bestilling forecages pd telefon +45 62 22 52 55

Bestilling
Indholdetr i menuerne kan ikke @ndres.

Antal kuverter
Det Cl’ldelige al’lta] kuverter Skal Op]ySCS senest 7 dage F@T arrangementets

afholdelse. Efter dette tidspunkt kan ancallet ikke ndres.

Betaling
Betaling sker ved oplysning af det ende]ige antal kuverter.

Alle priser er angivet i DKK inkl. moms, medmindre andet er angivet.

Afhentning
Afhentning er gratis og foregir pi:
Bregninge Molle, Kirkebakken 19, 5900 Svendborg.

Pa tidspunktet som er aftale ved bestilling.

Levering
Ved besti]ling til minimum 20 personer tilbyder vi levering mod betaling:
* 0-20 km: 100 kr. 21-40 km: 200 kr. 41-60 km: 300 kr.
Levering sker til kantstenen eller et sted, hvor bilen nemt kan holde.
Chaufferen stiller maden ved bilen, og kunden sorger selv for at baere maden

ind. Chaufferen ydcr ikke ydcrligcrc hjxlp.

Leveringstidspunkt
Levering sker inden for det aftalte tidspunkt med en margin pii + 30
minutter.

Der tages forbehold for force majeure, herunder vejr- og trafikforhold.

Afbestilling
Afbestilling efter oplysning af endeligt antal kan medfere fuld betaling.

Menukortet er galdende fra d. 1. februar 2026 & erstatter tidligere menukore.
Ret til prisendringer & mindre menuendringer forbeholdes.

Der tages forbehold for trykfejl & aendringer i skatter & afgifter



Det udlinte service tilbageleveres senest f@rste hverdag efter

arrangementets afholdelse til:

Bregninge Molle
Kirkebakken 19
5700 Svendborg

*Servicen placeres ved kokkendoren

Behandling af returembellage:

Alt porcelen m.m tilbageleveres rengjore.

Termokasse(r) rengores og ma ikke lukkes efter brug.

Foliebakker, papkasser og andet engangsembellage skal ikke
afleveres tilbage.
Alle madrester kasseres inden tilbagelevering

Husk at vedlaegge returseddel med navn og telefonnummer

V€d manglende returnering faktureres indk@bsprisen + moms + 25% g€by7’.



Vi anbefaler, at der ved levering er mulighed for at placere de kolde

anretninger pd kol eller et andet koligt sted indcil servering.

De kolde anretninger leveres ferdigpyntet pa fade og i skile og er klar

til at blive sat direkte pd bordet.

Ved buffet anbefaler vi, at hele menuen sxttes frem pd ¢n gang, og at

gaesterne opfordres tll at smagc péol 3116 reccer.

Kod leveres som hele stege for at bevare den bedst mulige kvalitet og
saftighed. Kodet skal udskeres umiddelbare for servering.
Saucer leveres kolde og skal opvarmes til minimum 75 °C inden

servering.

Brod kan med fordel lunes let for servering.
Praktisk information

Var opmarksom pd, at serveringen kan krave folgende udstyr, som

ikke medfelger:
e Fade til kod
e Skarebrat og skarp kniv

e Saucekander eller skale

(Vi anbefaler, at varm mad holdes varm og kold mad holdes kold frem

til servering af hensyn til fodevaresikkerheden.)



