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R e s t a u r a n t  
B r e g n i n g e  M ø l l e

Festmenu 2026



Velkomst
Møllens  ve lkomst  med bobler

Forret
Butterdejsskal  med høns  i  asparges*

Hovedret
Kalvesteg  stegt  som vi ldt*

Surt  & sødt ,  waldor f sa lat ,  smørr i s t ede  karto f l e r ,  
samt  f løde  v i ldt  sauce

Dessert
Hjemmelavet  i s lagkage*

Hert i l  1  g las  des ser tv in

Kaffe  og te

Møllens  hvidvin,  rødvin og i svand,  
samt øl  og  vand ad l ibitum i  3 ,5  t imer

Festopdækning m.  pænt dækkede borde 
inkl .  b lomster  og hvid stofdug

Minifest
FRA 12 .00  -  16 .30  ELLER FRA 18 .00  -  22 .30

5 9 8 , -  k r .  p r .  p e r s o n
B ø r n  d e r  s p i s e r  m e d :  

0 - 5  å r  1 9 8 , -  k r .  -  6 - 1 1  å r  2 9 8 , -  k r .

*a n d r e  r e t t e r  k a n  v æ l g e s



Velkomst
Møllens  ve lkomst  med bobler

Forret
Butterdejsskal  med høns  i  asparges*

Møllerens  buffet
Menuen sammensættes  af  3  s lags  kød og 3  s lags  kartof ler  

inkl .  sa latbar  og bearnaisesauce .

Dessert
Møllens  vælge  se lv  i sbar

Hert i l  1  g las  des ser tv in

Kaffe  og te

Møllens  hvidvin,  rødvin og i svand,  
samt øl  og  vand ad l ibitum i  3 ,5  t imer

Festopdækning m.  pænt dækkede borde 
inkl .  b lomster  og hvid stofdug

Minibuffet
FRA 12 .00  -  16 .30  ELLER FRA 18 .00  -  22 .30

5 9 8 , -  k r .  p r .  p e r s o n
B ø r n  d e r  s p i s e r  m e d :  

0 - 5  å r  1 9 8 , -  k r .  -  6 - 1 1  å r  2 9 8 , -  k r .

*a n d r e  r e t t e r  k a n  v æ l g e s



Velkomst
Møllens  ve lkomst  med bobler

Forret
Butterdejsskal  med høns  i  asparges*

Hovedret
Kalvesteg  stegt  som vi ldt*

Surt  & sødt ,  waldor f sa lat ,  smørr i s t ede  karto f l e r ,  
samt  f løde  v i ldt  sauce

Dessert
Hjemmelavet  i s lagkage*

Hert i l  1  g las  des ser tv in

Kaffe  og te

Natmad
Smør se lv  snitter*

m. pålæg,  leverposte j  & ost

Møllens  hvidvin,  rødvin og i svand,  
samt øl  og  vand ad l ibitum i  7  t imer

Festopdækning m.  pænt dækkede borde 
inkl .  b lomster  og hvid stofdug

Classic fest
FRA 12 .00  -  20 .00  ELLER FRA 18 .00  -  02 .00

6 9 8 , -  k r .  p r .  p e r s o n
B ø r n  d e r  s p i s e r  m e d :  

0 - 5  å r  2 4 8 , -  k r .  -  6 - 1 1  å r  3 4 8 , -  k r .

*a n d r e  r e t t e r  k a n  v æ l g e s



Velkomst
Møllens  ve lkomst  med bobler

Forret
Butterdejsskal  med høns  i  asparges*

Møllerens  buffet
Menuen sammensættes  af  3  s lags  kød og 3  s lags  kartof ler  

inkl .  sa latbar  og bearnaisesauce .

Dessert
Møllens  vælge  se lv  i sbar

Hert i l  1  g las  des ser tv in

Kaffe  og te

Natmad
Smør se lv  snitter*

m. pålæg,  leverposte j  & ost

Møllens  hvidvin,  rødvin og i svand,  
samt øl  og  vand ad l ibitum i  7  t imer

Festopdækning m.  pænt dækkede borde 
inkl .  b lomster  og hvid stofdug

Classic buffet
FRA 12 .00  -  16 .30  ELLER FRA 18 .00  -  22 .30

*a n d r e  r e t t e r  k a n  v æ l g e s

6 9 8 , -  k r .  p r .  p e r s o n
B ø r n  d e r  s p i s e r  m e d :  

0 - 5  å r  2 4 8 , -  k r .  -  6 - 1 1  å r  3 4 8 , -  k r .



Velkomst
Møllens  ve lkomst  med bobler

Forret
Lakseri lette  af  varmrøget  laks*

på bund af  sa lat ,  serveret  med brød og smør

Hovedret
Helstegt  oksemørbrad*

server t  med års t idens  grønt  f . eks .  champignon,  cherrytomater  
& forårs løg ,  pebersauce  samt  2  s lags  karto f l e r

Dessert
Møllerens  dessertta l lerken*

m. 3  små desserter  her t i l  1  g las  por tv in

Kaffe  og te
Inkl .  1  g las  cognac e l ler  bai leys

Natmad
Tapasanretning*
m. pålæg,  paté ,  pølser  & ost

Møllens  hvidvin,  rødvin og i svand,  
samt øl  og  vand ad l ibitum i  7  t imer

Festopdækning m.  pænt dækkede borde 
inkl .  b lomster  og hvide stofduge

Luksus fest
FRA 12 .00  -  20 .00  ELLER FRA 18 .00  -  02 .00

8 4 8 , -  k r .  p r .  p e r s o n
B ø r n  d e r  s p i s e r  m e d :  

0 - 5  å r  2 9 8 , -  k r .  -  6 - 1 1  å r  3 9 8 , -  k r .

*a n d r e  r e t t e r  k a n  v æ l g e s



Velkomst
Møllens  ve lkomst  med bobler

Forret
Lakseri lette  af  varmrøget  laks*

på bund af  sa lat ,  serveret  med brød og smør

Luksus  buffet*
bestående af  helstegt  oksemørbrad,  marineret  kalkunbryst  

& indbagt  svinemørbrad
3 s lags  kartof ler  & 2  s lags  sauce

Stor  sa latbar  med ekstra  t i lbehør

Dessert
Møllerens  vælge  se lv  i sbar
serveret  med fr i sk  frugt ,  her t i l  1  g las  por tv in

Kaffe  og te
Inkl .  1  g las  cognac e l ler  bai leys

Natmad
Tapasanretning*
m. pålæg,  paté ,  pølser  & ost

Møllens  hvidvin,  rødvin og i svand,  
samt øl  og  vand ad l ibitum i  7  t imer

Festopdækning m.  pænt dækkede borde 
inkl .  b lomster  og hvid stofdug

Luksus buffet
FRA 12 .00  -  20 .00  ELLER FRA 18 .00  -  02 .00

8 4 8 , -  k r .  p r .  p e r s o n
B ø r n  d e r  s p i s e r  m e d :  

0 - 5  å r  2 9 8 , -  k r .  -  6 - 1 1  å r  3 9 8 , -  k r .

*a n d r e  r e t t e r  k a n  v æ l g e s



Forret
Rejecocktai l
Tunmousse
Lakseroulade
Hønsesalat  m.  ananasr ing & bacon
Butterdejsskal  m.  høns  i  asparges
Lakseri lette  +  25 , -  kr .  pr .  person

Hovedret
Kalvesteg  stegt  som vi ldt
Sprængt  kalvebryst
Gammeldags  oksesteg  +  30 , -  kr .  pr .  person
Gammeldags  f læskesteg
Gammeldags  andesteg
Gammeldags  kyl l ing
Wienerschnitze l  af  kalv  +  25 , -  pr .  person
Oksemørbrad +  50 , -  kr .  pr .  person

Dessert
Hjemmelavet  i s lagkage
Lun æbletærte  m.  vani l je i s
Rubinsteinkage -  Romfromage på makronbund
Fromage :  Citron,  Bai leys ,  appels in ,  jordbær/rabarber
Gammeldags  æblekage
Årst idens  tr i f l i

Natmad
Aspargessuppe
Klar  suppe m.  kød-  & melbol ler
Biksemad m.  spej læg
Smør se lv  snitter
Lav se lv  hotdogs
Pizza
Tapasanretning +  45 , -  pr .  person

*Valgmuligheder



Kød
Møllerens  skinke
Flæskesteg  m.  sprød svær
Marineret  sv inekam
Frikadel ler
Kamben m.  barbecue
Indbagt  sv inemørbrad +  25 , -  kr .  pr .  person

Kyl l ingespyd
Kyl l ingeover lår
Helstegt  kyl l ing
Southern fr ied kyl l ingef i let

Sprængt  kalkunbryst
Marineret  kalkunbryst

Lammekøl le  m.  hvidløg +  25 , -  kr .  pr .  person

Helstegt  oksef i let  +  25 , -  kr .  pr .  person
Oksemørbrad +  35 , -  kr .  pr .  person
Braseret  kalveyderlår  +  25 , -  kr .  pr .  person

Kartof ler  & grønt
Flødekartof ler
Græske kartof ler
Krydderurtekartof ler
Bagekartoffe l
Pommes fr i tes
Krydret  kartoffe lbåde

Bagte  rodfrugter
Bagte  grøntsager  efter  sæson m.  t imian

Buffetsammensætning



Velkomst
Møllens  ve lkomst  med bobler

Møllerens  buffet
Bestående af  møl lerens  skinke,  r ibbensteg ,  fr ikadel ler  & kyl l ingespyd.

Herti l  f lødekartof ler ,  krydderurtekartof ler  & pommes fr i tes ,
inkl .  sa latbar  og bearnaisesauce .

Dessert
Møllens  vælge  se lv  i sbar

Hert i l  1  g las  des ser tv in

Kaffe  og te

Møllens  hvidvin,  rødvin og i svand,  
samt øl  og  vand ad l ibitum i  3  t imer

Festopdækning m.  pænt dækkede borde 
inkl .  b lomster  og hvid stofdug

Søndagstilbud
FRA 12 .00  -  16 .00

3 9 8 , -  k r .  p r .  p e r s o n
B ø r n  d e r  s p i s e r  m e d :  

0 - 5  å r  1 4 8 , -  k r .  -  6 - 1 1  å r  1 9 8 , -  k r .



Velkomst
Møllens  ve lkomst  med bobler

Møllerens  brunchbuffet
Rundstykker  & franskbrød

Rugbrød og wienerbrød
Brunchpølser  m.  røræg

Lun leverposte j  m.  bacon
Røget  laks  m.  asparges

Pålæg
Oste  m.  druer

Syltetøj
Bag se lv  pandekager

Frisk  fugt

Kaffe  og te
Æble  & appels injuice

Øl & vand

Festopdækning m.  pænt dækkede borde 
inkl .  b lomster  og hvide  stofduge

Søndagsbrunch
FRA 10 .00  -  14 .00

3 9 8 , -  k r .  p r .  p e r s o n
B ø r n  d e r  s p i s e r  m e d :  

0 - 5  å r  1 4 8 , -  k r .  -  6 - 1 1  å r  1 9 8 , -  k r .



Tilkøb
Specialkost

Sukkerfr i  i s

Vegansk forret

Vegansk hovedret

Vegansk dessert

Glutenfr it  brød

+35 , -  kr .

+45 , -  kr .

+65 , -  kr .

+35 , -  kr .

+20 , -  kr .

Prisen er  et  t i l læg pr .  ret .  pr .  person

Ekstra  t id

Ekstra  t id  pr .  påbegyndt  ½ t ime.  25 , -  kr .  pr .  person +  drikkevare

efter  forbrug .  Prisen udregnes  efter  antal let  oplyst  7  dage  før

arrangementet .

Musiker

Mad og drikkevare  t i l  musikken 250, -  kr .  pr .  person

Ekstra  duge

Hvis  der  skal  bruges  f lere  duge end vores  anbefalede bordplan er

prisen 50 , -  kr .  pr .  ekstra  a lm.  dug og 100,-  kr .  pr .  rund dug

Blomster

Ønsked der  ekstra  blomster  f .eks .  dekorat ioner  på  bordene er  prisen

fra  250 , -  kr .  pr .  s tk . ,  det  er  ikke t i l ladt  se lv  at  medbringe blomster .



Betingelser
Best i l l ing

Best i l l ing foretages  på  te lefon 62225255

Bordplan

Bordpland og bordkort  af leveres  senest  1  uge  før  arrangementet ,  samt endel ig  og

bindende gæsteantal .

Opdækning

Festopdækning er  med hvide duge og servietter .  I  festsa len kan bordopst i l l ingen

vælges  mel lem runde e l ler  lange borde .

Reservat ionsgebyr

Ved best i l l ing af  arrangement kræver  v i  et  reservat ionsgebyr  på  2500,-  kr . ,  som

fratrækkes  den endel ige  regning .

Afbest i l l ing

Vi henviser  t i l  branchens  kutymer ved se lskabsarrangementer  -  horesta .dk

Betal ing

Alle  priser  er  angivet  netto  kontant .  Betal ing kan ske  med Dankort  e l ler

straksoverførse l .  Kreditkort  accepteres  ikke .  Afregning forfa lder  senest  ved

arrangementets  afs lutning .  

Medbragt  kage

Der kan t i l  de  f leste  arrangementer  medbringes  småkager ,  chokolade e l ler

kransekage ,  der  må ikke medbringes  kølekrævende produkter  som lagkage m.m.

Menukortet  er  gældende fra  d .  1 .  februar  2026 & erstatter  t idl igere  menukort .

Ret  t i l  pr isændringer  & mindre  menuændringer  forbeholdes .  

Der  tages  forbehold for  trykfe j l  & ændringer  i  skatter  & afgi fter


