Restaurant
Breaninge Halle

@ +4562 225255

www.Bregninge-Melle.dk



tel://+4562225255/
http://www.bregninge-m%C3%B8lle.dk/
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Velkommen
O

%,, en A%yye/gy Gunilie drevel restawrant
oq vé halder a%e/zé/é//c selsfeaber
ﬁ@ 7. marts til den 3 0. december

BREGNINGE M@LLE, KAN SKRIVE SIN HISTORIE 300 AR TILBAGE,
NARMERE BESTEMT DEN 10. AUGUST 1711, HVOR NIELS JUELS
VALDEMAR SLOT, GIVER M@LLER NIELS HANSEN FASTEBREV PA
M@LLEN, DER LIGGER PA BREGNINGE HOJMARK MED
TILHORENDE HUS, MOD AT BETALE 20 RIGSDALERE ARLIGT TIL
HERSKABET. DEN NUVARENDE BREGNINGE M@LLE ER FRA
1839, OG HAR FUNGERET INDTIL 1950 HVOR DEN BLEV
INDRETTET TIL RESTAURANT.

%@ | pei lofpen gf DB %g//mzye balifee
Jocs %ﬂ%’m@ 9%1‘ %ﬂ’é@n

Kirkebakken 19, Taasinge
5700 Svendborg

@ +4562225255



tel://+4562225255/
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Mint Bg@ f;r(o\foDS’c

Max 4% timers varighed, arrangementet slutter senest kl. 16.30
minimum 20 voksne personer, ved minimum 30 personer tilbydes eget lokale

Velkomst:
Magllens velkomst med bobler

Mollerens buffet bestdende af:

Barbecue marineret cuvettesteg, kyllingespyd & mollerens skinke
Flodekartofler, mexicanske kartofler & provence kartofler
Bearnaisesauce
Pasta salat, broccolisalat & gron salat

Dessert:
Mollens vaelge selv isbar

hertil 1 glas dessertvin
Kaffe og te

Mollens hvidvin, radvin og isvand samt ol og vand ad libitum i 3 timer

Festopdaekning med paent daekkede borde inkl. blomster & hvid stofdug.

398,- kr. pr. person

Born der spiser med: 0-5 dr 149,- kr. 6-11 dr 199,- kr.
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Max 4% timers varighed, arrangementet slutter senest kl. 16.30
minimum 20 voksne personer, ved minimum 30 personer tilbydes eget lokale

Velkomst:
Magllens velkomst med bobler

Forret:
Butterdejsskal med hons i asparges™

Howedpret:
Kalvesteg stegt som vildt*

surt og sedt, waldorfsalat, smerristede kartofler samt flade vildt sauce

Dessert:
Hjemmelavet islagkage®

hertil 1 glas dessertvin

Kaffe og te

Mollens hvidvin, radvin og isvand samt ol og vand ad libitum i 3 timer

Festopdaekning med paent daekkede borde inkl. blomster & hvid stofdug.

448 - kr. pr. person
Born der spiser med: 0-5 dr 149,- kr. 6-11 dr 199,- kr.

*andre retter kan vaelges
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Mini Bg@ dften

Max 5 timers varighed, start kl. 18.00
minimum 20 voksne personer, ved minimum 30 personer tilbydes eget lokale

Velkomst:
Magllens velkomst med bobler

Forret:
Butterdejsskal med hons i asparges™

Mollerens buffet bestdende af:
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Barbecue marineret cuvettesteg, kyllingespyd & mollerens skinke

Flodekartofler, mexicanske kartofler & provence kartofler
Bearnaisesauce
Pasta salat, broccolisalat & gren salat

Dessert:
Mollens vaelge selv isbar

hertil 1 glas dessertvin
Kaffe og te

Mollens hvidvin, radvin og isvand samt ol og vand ad libitum i 4 timer

Festopdaekning med paent daekkede borde inkl. blomster & hvid stofdug.

498 - kr. pr. person

Born der spiser med: 0-5 dr 199,- kr. 6-11 dr 249,- kr.

*andre retter kan vaelges




Mint fes‘c aften

Max 5 timers varighed, start tidligst kl. 18.00
minimum 20 voksne personer, ved minimum 30 personer tilbydes eget lokale

Velkomst:
Magllens velkomst med bobler

Forret:
Butterdejsskal med hons i asparges™

Howedpret:
Kalvesteg stegt som vildt*

surt og sedt, waldorfsalat, smerristede kartofler samt flade vildt sauce

Dessert:
Hjemmelavet islagkage®

hertil 1 glas dessertvin
Kaffe og te

Mollens hvidvin, radvin og isvand samt ol og vand ad libitum i 4 timer

Festopdaekning med paent daekkede borde inkl. blomster & hvid stofdug.

498 - kr. pr. person
Born der spiser med: 0-5 dr 199,- kr. 6-11 dr 249,- kr.

*andre retter kan vaelges
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Classic Bufte

Max 8 timers varighed, start kl. 12.00 eller kl. 18.00
minimum 20 voksne personer, ved minimum 30 personer tilbydes eget lokale

Velkomst:
Magllens velkomst med bobler

Forret:
Butterdejsskal med hons i asparges™

Mollerens buffet bestdende af:

Barbecue marineret cuvettesteg, kyllingespyd & mellerens skinke
Flodekartofler, mexicanske kartofler & provence kartofler
Bearnaisesauce
Pasta salat, broccolisalat & gron salat

Dessert:
Mollens vaelge selv isbar

hertil 1 glas dessertvin
Kaffe og te

Natmad:
Smor selv snitter®

med pdleaeg, leverpostej & ost

Mollens hvidvin, radvin og isvand samt ol og vand ad libitum i 7 timer

Festopdaekning med paent daekkede borde inkl. blomster & hvid stofdug.

598,- kr. pr. person
Born der spiser med: 0-5 dr 199- kr. 6-11 dr 299,- kr.

*andre retter kan valges
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Classic Fest

Max 8 timers varighed, start kl. 12.00 eller kl. 18.00
minimum 20 voksne personer, ved minimum 30 personer tilbydes eget lokale

Velkomst:
Magllens velkomst med bobler

Forret:
Butterdejsskal med hons i asparges™

Howedpret:
Kalvesteg stegt som vildt*

surt og sedt, waldorfsalat, smerristede kartofler samt flade vildt sauce

Dessert:
Hjemmelavet islagkage®

hertil 1 glas dessertvin
Kaffe og te

Natmad:
Smor selv snitter®

med pdleeg, leverpostej & ost

Mollens hvidvin, radvin og isvand samt ol og vand ad libitum i 7 timer

Festopdaekning med paent daekkede borde inkl. blomster & hvid stofdug.

598,- kr. pr. person

Born der spiser med: 0-5 dr 199,- kr. 6-11 dr 299,- kr.

*andre retter kan vaelges
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Lux Buffe
/

Max 8 timers varighed, start kl. 12.00 eller kl. 18.00
minimum 20 voksne personer, ved minimum 30 personer tilbydes eget lokale

Velkomst:
Magllens velkomst med bobler

Forret:
Lakserillette af varmroget laks™

pd bund af baby salat. serveret med brad og smer

Lux buffet bestdende af:
Helstegt oksemorbrad, marineret kalkunbryst
& indbagt svinemeorbrad
3 slags kartofler og 2 slags sauce
Stor salatbar med ekstra tilbehor

Dessert:

Mollens vaelge selv isbar
serveret med frisk frugt hertil 1 glas portvin

Kaffe og te

Inkl. 1 glas cognac eller Baileys

Natmad:
Tapas anretning”

med pdlaeg, paté, polser & ost

Mollens hvidvin, radvin og isvand samt ol og vand ad libitum i 7 timer

Festopdaekning med paent daekkede borde inkl. blomster & hvid stofdug.

748,- kr. pr. person
Born der spiser med: 0-5 dr 249,- kr. 6-11 dr 349,- kr.

*andre retter kan vaelges




Lux fest
/

Max 8 timers varighed, start kl. 12.00 eller kl. 18.00
minimum 20 voksne personer, ved minimum 30 personer tilbydes eget lokale

Velkomst:
Magllens velkomst med bobler

Forret:
Lakserillette af varmroget laks™

pd bund af baby salat. serveret med brad og smer

Howedpret:
Helstegt oksemorbrad

Serveret med drstidens grant f.eks. champignon, cherrytomater & fordrslag, pebersauce samt 2 slags kartofler.

Dessert:
Mollens desserttallerken®

med 3 smd desserter hertil 1 glas portvin

Kaffe og te

Inkl. 1 glas cognac eller Baileys

Natmad:
Tapas anretning”

med pdlaeg, paté, polser & ost

Mollens hvidvin, radvin og isvand samt ol og vand ad libitum i 7 timer

Festopdaekning med paent daekkede borde inkl. blomster & hvid stofdug.

748,- kr. pr. person

Born der spiser med: 0-5 dr 249,- kr. 6-11 dr 349,- kr.

*andre retter kan vaelges
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Kontirmation
/

Max 8 timers varighed
minimum 20 voksne personer, ved minimum 30 personer tilbydes eget lokale

Velkomst:
Hyldeblomst med bobler

(alkohol fri)

Forret:
2 stk. tarteletter med hons i asparges™

Buffet bestdende af:
Rosastegt cuvettesteg, southern fried kylling & kamben med barbecue
Floadekartofler, Pommes frittes & kartoffelbade

Bearnaisesauce
Pasta salat, broccolisalat & gren salat

Dessert:
Mgllens vaelge selv isbar

hertil 1 glas dessertvin
Kaffe og te

Natmad:
Hjemmelavet pizza®

Mollens hvidvin, radvin og isvand samt ol og vand ad libitum i 7 timer

Festopdaekning med paent dakkede borde inkl. blomster & hvid stofdug.

598,- kr. pr. person
Barn der spiser med: 0-5 dr 199,- kr. 6-11 dr 299,- kr.

*andre retter kan vaelges
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Forretter

Rejecocktail

Tunmousse

Lakseroulade

Heonsesalat med ananas
Butterdejsskal med hons i asparges

Howedretter

Kalvesteg stegt som wildt
Spraengt kalvebryst
Gammeldags oksesteg
Gammeldags flaeskesteg
Gammeldags andesteg
Gammeldags kylling
Wienerschnitzel af kalv

Desserter

Hjemmelavet islagkage.
Lun abletaerte med vaniljeis.

Rubinsteinkage - romfromage pd makronbund.

Citronfromage

Gammeldags ablekage
Arstidens trifli

Natmad

Aspargessuppe

Klar suppe med ked og melboller
Biksemad med spejlaeg

Smar selv snitter

Lav selv hotdogs
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Fés kun i marts, april & maj

Max 8 timers varighed, start kl. 12.00 eller kl. 18.00
minimum 20 voksne personer, ved minimum 30 personer tilbydes eget lokale

Velkomst:
Magllens velkomst med bobler

Forret:
Rejecocktail *

Fordrsbuffet bestdende af:
Rosastegt oksesteg, barbecue marineret svinekam & kyllingebryst
Ovnbagte kartoffelbade, fladestuvede kartofler
& smé ristede kartofler
Brun sauce
Graesk salat, broccolisalat med bacon & arstidens forars-salat

Dessert:
Mollens vaelge selv isbar

hertil 1 glas dessertvin
Kaffe og te

Natmad:
Biksemad med spejleg®

Mollens hvidvin, radvin og isvand samt ol og vand ad libitum i 7 timer

Festopdaekning med paent daekkede borde inkl. blomster & hvid stofdug.

598,- kr. pr. person
Born der spiser med: 0-5 dr 199- kr. 6-11 dr 299,- kr.

*andre retter kan valges
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Sommerbuite
"

Fés kun i juni, juli & august

Max 8 timers varighed, start kl. 12.00 eller kl. 18.00
minimum 20 voksne personer, ved minimum 30 personer tilbydes eget lokale

Velkomst:
Magllens velkomst med bobler

Forret:
Tunmousse®

Sommerbuffet bestdende af:
US roast - rosastegt, kamben med barbeque, southern fried kyllingefilet
Bagekartoffel med kryddersmer, kartoffelsalat med purleg, whiskeysauce
Coleslaw salat, pastasalat & &rstidens sommersalat

Dessert:
Mollens vaelge selv isbar

hertil 1 glas dessertvin
Kaffe og te

Natmad:
Smor selv snitter®

med pdlaeg, leverpostej & ost

Mollens hvidvin, radvin og isvand samt ol og vand ad libitum i 7 timer

Festopdaekning med paent daekkede borde inkl. blomster & hvid stofdug.

598,- kr. pr. person
Born der spiser med: 0-5 dr 199- kr. 6-11 dr 299,- kr.

*andre retter kan valges
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Fés kun i september & oktober

Max 8 timers varighed, start kl. 12.00 eller kl. 18.00
minimum 20 voksne personer, ved minimum 30 personer tilbydes eget lokale

Velkomst:
Magllens velkomst med bobler

Forret:
Butterdejsskal med hons i asparges™

Efterdrsbuffet bestdende af:
Rosa stegt oksecuvette, marineret kamfilet med ramslog & sprangt
kalkunbryst
Flodekartofler, provence kartofler & bagte rodfrugter
Svampesauce
Spidskélssalat, pastasalat med karry & arstidens efterrs-salat

Dessert:
Mollens vaelge selv isbar

hertil 1 glas dessertvin
Kaffe og te

Natmad:
Klar suppe med ked- og melboller*

Mollens hvidvin, radvin og isvand samt ol og vand ad libitum i 7 timer

Festopdaekning med paent daekkede borde inkl. blomster & hvid stofdug.

598,- kr. pr. person

Born der spiser med: 0-5 dr 199- kr. 6-11 dr 299,- kr.

e OO

VZ0S
E er&rsgg@

7

K *andre retter kan valges \
SIO\O QBN



2

o
-,

S

e OO

i
Juleoujre «

Fds kun i november & december

Max 8 timers varighed, start kl. 12.00 eller kl. 18.00
minimum 20 voksne personer, ved minimum 30 personer tilbydes eget lokale

Velkomst:
Magllens velkomst med bobler

Fiskeanretning:
2 slags sild med karrysalat
12 &g med rejer og mayonnaise
Fiskefilet med citron og remoulade

Julebuffet bestdende af:
Mollerens skinke, Julemedister & letsaltet andebryst
Sukkerbrunede kartofler, fladestuvede kartofler
Sma ristede kartofler i andefedt og timian
Andesauce
Radkalssalat med valnedder, broccolisalat med bacon & érstidens jule-salat

Dessert:

Risalamande med kirsebaersauce
hertil 1 glas portvin

Kaffe og te

Natmad:
Aspargessuppe”

Mollens hvidvin, radvin og isvand samt ol og vand ad libitum i 7 timer

Festopdaekning med paent daekkede borde inkl. blomster & hvid stofdug.
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Fra kl. 10.00 - 14.00

minimum 30 voksne

Velkomst:
Magllens velkomst med bobler

Stor brunchbuffet:
Rundstykker & franskbred
Rugbred & wienerbred
Brunch polser med roraeg
Lun leverpostej med bacon
Roget laks med asparges
Pilaeg
Oste med druer
Syltetoj
Bag selv pandekager
Frisk frugt

Drikkevarer:
o Kaffe og te
e Able og appelsinjuice
o (Il og sodavand
398,- kr. pr. person

Barn der spiser med: 0-5 dr 98,- kr. 6-11 ér 198,- kr.

Tilkeb

Gammel dansk, enkelt, dr. Nielsen 2 cl. 25,-
Festopdaekning med paent daekkede borde inkl. blomster & hvid stofdug.

Buffeten stdr fremme i max. 3 timer
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Flaske ol

Fadol lille

Fadgl stor
Sodavand 25 cl. / Danskvand 25 cl.
Cocio 24 cl. / Juice 25 cl.
Kildevand 50 cl.
Mollens vin pr. fl.
Mollens vin pr. gl.
Dessertvin pr. gl.
Mollerens velkomst pr. gl.
Cognac 2 cl.

Baileys 2 cl.

Spiritus 2 cl.

Spiritus pr. fl.

Snaps V2 fl.

Kaffe & te pr. person
Irish Coffee 2 cl. /4 cl.

*Er inkl. i Fest til fast pris

39, kr.*
39, kr.*
59, kr.
30, kr.”
35, kr.
25, kr.
248, kr.*
59, kr.
49, kr.*
49, kr.*
45, kr.
35, kr.
35, kr.
599, kr.
298, kr.
35, kr.*
39, kr. /49, kr.

Ved arrangementer hvor der betales individuelt kabes drikkevarer i baren
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Speciel kost

Sukkerfri is +35,- kr.
Veganer forret +45,- kr.
Veganer hovedret +65,- kr.
Veganer dessert +35,- kr.
Gluten fri brad til forret eller natmad +20.- kr.

Prisen er et tilleg pr. ret pr. person.

Ekstra tid

Ekstra tid pr. pdabegyndt V2 time. 25,- kr. pr. person. + drikkevare efter forbrug.
Prisen udregnes efter antallet oplyst 7 dage for arrangementet.

Musiker
Mad og drikkevare til musikken 250,- kr. pr. person.

Ekstra duge

Huis der skal bruges flere duge end vores anbefalede bordplan er prisen 50,- kr. pr. ekstra
alm. Dug og 100,- kr. pr. rund dug.

Blomster

Onskes der ekstra blomster f.eks. dekorationer pd bordene er prisen fra 250, kr. pr. stk.,
det er ikke tilladt selv at medbringe blomster.
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Bestilling
Bestilling foretages pd telefon 62225255

Bordplan

Bordplan og bordkort afleveres senest 1 uge for arrangementet sammen med endelig og

bindende gasteantal.

Opdzkning
Festopdaekning er med hvide duge og servietter, i kan selv vaelge bordopstillingen, runde

borde dog kun i festsalen. Vi daekker op med friske blomster i enkeltvaser.

Reservationsgebyr
Ved bestilling af lokaler kraever vi et reservationsgebyr pd 2500,- som fratraekkes den
endelige regning

mod fremwisning af kvittering.

Afbestilling

Vi henviser til branchens kutymer ved selskabsarrangementer - horesta.dk

Betaling
Alle priserne er netto kontant, gerne med dankort eller straksoverforsel, der kan ikke

betales med kreditkort, afregning senest ved afslutning af arrangementet.

Medbragt kage

Der kan til de fleste arrangementer medbringes smdkager, chokolade eller kransekage, der

md ikke medbringes kolekraevende produkter som lagkage m.m.




J Menukortet er gzeldende fra den 1. februar 2024 & erstatter tidligere menukort. &
S g Ret til prisendringer og mindre menu xndringer forbeholdes. & Z
° K Der tages forbehold for trykfejl & sendringer i skatter og afgifter. \ °
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